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MARTY

Maestri Pasticceri dal 1950




Lista prodotti
Products list

Mini mousse yogurt
Mini mousse cioccolato
Mini mousse limone
Mini tiramisu al mascarpone
Soufflé al cioccolato
Soufflé al pistacchio
Soufflé al cioccolato e cioccolato bianco
Soufflé al cioccolato e pistacchio
Soufflé al cioccolato e nocciola
Coppa tiramisu e mascarpone
Coppa mousse cioccolato

Delizia al limone

Sacher
Sacher mediterranea
Dalia limone
Dalia frutti rossi
Dalia tiramistu
Cassata siciliana classica
Cannolo siciliano ripieno
Baba al rum
Mini meringata
Mini meringata alla nocciola

Monoporzioni senza glutine
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MONOPORZIONI

SINGLE PORTIONS
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CODICE code [1PS0003]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [15]

PESO weight [110 g]

IT

Pan di spagna con una
delicata mousse allo yogurt
decorata con topping

ai frutti di bosco.

EN

Sponge cake with a
yoghurt mousse garnished
with wild berry

topping.

DE

Biskuitboden mit einer feinen
Joghurtmousse Decke,
dekoriert mit einem
Waldfriichtetopping.

MINI MOUSSE YOGURT

FR

Génoise garnie

de mousse au yaourt
nappée de fruits

de bois

SP

Bizcocho con mousse
de yogur decorado
con topping de frutas
del bosque.




IT

Pan di spagna con una delicata
mousse al cioccolato decorata
con topping al cioccolato e
riccioli di cioccolato.

EN

Sponge cake with a delicate
chocolate mousse garnished
with chocolate topping and
chocolate curls.

DE

Biskuitboden mit einer zarten
Schokolademousse Decke,
dekoriert mit Schokoladengla-
sur und Schokoladeflocken.

FR

Génoise garnie de mousse au
chocolat, nappée au chocolat
et décorée avec des copeaux
de chocolat.

SP

Bizcocho con mousse de
chocolate decorado con
topping de chocolate y
escamas de chocolate.

CODICE code [1PS0004]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [15]

PESO weight [110 g]
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CODICE code [1PS0001]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [15]

PESO weight [110 g]

IT

Pan di spagna con una delicata
mousse al limone decorato con
topping al limone e riccioli di
cioccolato gialli.

EN

Sponge cake with a delicate
lemon mousse with lemon
topping and garnished with
yellow chocolate curls.

DE

Biskuitboden mit einer feinen
Zitronenmousse Decke,
dekoriert mit gelben
Schokoladflocken.

MINI MOUSSE LIMONE

FR

Génoise garnie de

mousse au citron nappée au
citron et décorée avec des
copeaux de chocolat.

SP

Bizcocho con mousse

de limén decorado con
topping de limén y escamas
de chocolate amarillo.
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MINI TIRAMISU AL MASCARPONE

IT EN DE FR SP CODICE code [1PS0007]

Savoiardi bagnati al caffé Coffee-soaked Loffelbiskuit in Kaffee Boudoirs trempés dans Galletas Savoiardi

con una delicata crema al Ladyfingers with a delicate getrankt mit le café nappés d'une empapadas en café UNITA PER CONFEZIONE units per package [09]
mascarpone fresco e fresh mascarpone cream Mascarponecreme und mit créme au mascarpone et con crema de mascarpone I ——————

spolverata di cacao. dusted with cocoa. Kakao bestreut. recouverts de cacao en poudre.  y cacao en polvo. PESO weight [110 g]
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CODICE code [1PS0008] IT EN DE FR Sp
- Soufflé al cioccolato Chocolate soufflé with Kleiner Fondants au Soufflé de chocolate
UNITA PER CONFEZIONE units per package [12] fondente con un goloso a delicious heart Schokoladebiskuitkuchen coeur con un delicioso
B E—————————. cuore di cioccolato of liquid mit einer coulant au corazén de chocolate
PESO weight [100 g] liquido. chocolate. Schokoladefiillung. chocolat liquido.



IT

Souffle al pistacchio
con un goloso cuore
di cioccolato
liquido.

EN

Pistachio soufflé
with a delicious
heart of liquid
chocolate.

DE

Kleiner
Pistazienbiskuitkuchen
mit einer
Schokoladenfllung.

FR

Pistache souffle
avec un délicieux
coeur de chocolat
liquide.

SP CODICE code [1PS0024]
Soufflé de pistacho

con un delicioso UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]
corazén de

chocolate liquido. PESO weight [100 g]
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CODICE code [1PS0033]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

PESO weight [100 g]

IT

Soufflé al cioccolato
fondente con un goloso
cuore di puro cioccolato
bianco liquido.

EN

Chocolate soufflé
with a delicious heart
with pure liquid
white chocolate.

DE

Kleiner
Schokoladenbiskuitkuchen
mit einer flissigen Fillung aus
weiBer Schokolade.

FR

Soufflé au chocolat
noir avec un appétisant
coeur de pur chocolat
blanc liquide.

SP

Soufflé de chocolate
negro con un delicioso
corazén de chocolate
liquido blanco.



IT

Soufflé al cioccolato
fondente con un goloso
cuore di pistacchio
liquido.

EN

Chocolate soufflé
with a delicious heart
with liquid

pistachio.

DE

Kleiner
Schokoladenbiskuitkuchen
mit einer

Pistazienflllung.

FR

Soufflé au chocolat
noir avec un
appétisant coeur

de pistache liquide.

SP

Soufflé de chocolate
negro con un delicioso
corazén de

pistacho liquido.

CODICE code [1PS0031]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

PESO weight [100 g]




CODICE code [1PS0030]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

PESO weight [100 g]

IT

Soufflé al cioccolato
fondente con un goloso
cuore di nocciola

liquida.

EN

Chocolate soufflé
with a delicious
heart whit liquid
hazelnut.

DE

Kleiner Schokoladen
biskuitkuchen mit

einer Fullung aus
Schokolade und Haselnuss.

FR

Soufflé au chocolat
noir avec un appétisant
coeur de noisette
liquide.

SP

Soufflé de chocolate
negro con un
delicioso corazén
de avellana liquida.
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COPPA TIRAMISU MASCARPONE L

T EN DE FR SP CODICE code [1PS0021]
Crema mascarpone su una Mascarpone cream on a Mascarponecreme auf Créme au mascarpone Capa de bizchoco empapado -
base di pan di spagna, layer of coffee-soaked einem in Mokka getrénkten sur une couche de génoise en café recubierta de crema UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]
inzuppato al caffe sponge cake and Biskuitboden, mit trempée dans la café et mascarpone y decorada con

e decorata con cacao. garnished with cocoa. Kakao bestreut. decorée avec du cacao. cacao en polvo. m
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COPPA MOUSSE CIOCCOLATO

CODICE code [1PS0018] IT EN DE FR SP
- Delicata mousse al Delicate chocolate Mousse au Mousse au Mousse de chocolate

cioccolato decorata mousse garnished Chocolat mit chocolat décorée decorado con

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]
con riccioli with chocolate Schokolade avec des copeaux escamas de

di cioccolato. curls. Spane dekoriert. de chocolat. chocolate.

PESO weight [95 g]



IT

Cupole di pan di spagna inzup-
pate con liquore al limone, farcite
e ricoperte con deliziosa crema al
limone, decorate con panna

EN

Domes of sponge cake

dipped in lemon liquer, filled
and covered with lemon cream,
garnished with cream.

DE

Biskuitteigboden in Zitro-
nenlikér getrankt, gefillt und
bedeckt mit einer Mascarpone-
creme und mit Sahne dekoriert.

FR

Démes de génoise trempés
dans le liqueur au citron, farcis et
recouverts de délicieux créme au
citron, décorés avec de la créme.

SP

Cupulas de bizcocho empapa-
das en licor al limén, rellenas y
recubiertas con deliciosa crema
al limén, decoradas con nata.

CODICE code [1PS0038]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [9]

PESO weight [110 g]



CODICE code [1PS0041]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [9]

PESO weight [90 g]

IT

Pan di spagna al cacao
farcito con marmellata

di albicocca e ricoperto
di cioccolato fondente.

EN

Cocoa sponge

cake stuffed with apricot
jam and covered

with dark chocolate.

DE

Kakaobiskuitteig

gefillt mit Aprikosenmarmelade
und mit dunkler

Schokolade tiberzogen.

FR

Génoise cacao

farcies avec la

confiture d'abricot et
recouverts de chocolat noir.

SP

Bizcocho de cacao

relleno de mermelada

de albaricoque y recubierto
de chocolate negro.
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SACHER MEDITERRANEA

IT

Pan di spagna alle mandorle
farcito con marmellata

agli agrumi e ricoperto

di cioccolato bianco.

EN

Almond sponge cake
stuffed with citrus fruits
jam and covered with
white chocolate.

DE

Mandelbiskuitteig gefillt

mit Marmelade aus
Zitrusfriichten und mit weiler
Schokolade tberzogen.

FR

Génoise aux amandes
farcies avec de la confiture
d'agrumes et recouvert de
chocolat blanc.

SP

Bizcocho de almendras
relleno con mermelada
de citricos y recubierto
de chocolate blanco.

CODICE code [1PS0042]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [9]

PESO weight [90 g]
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CODICE code [1PS0013]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [9]

PESO weight [90 g]

Pan di spagna bagnato al
limone intervallato da una
delicata crema al mascarpone
profumato al limone e decorato
con fette di limone.

EN
Lemon-soaked sponge cake in-
terspersed with a delicate fresh
mascarpone cream, flavored
with lemon and garnished with
lemon slices.

DALIA LIMONE

DE FR SP
Biskuit in ZitronensoBe Génoise imbibé de citron Bizcocho empapado con limén
getrénkt, mit frischer sanfter entrecoupée d'une creme de intercalado con una crema de
Mascarponecreme durch- mascarpone parfumé au citron mascarpone con sabor a
setzt und mit Zitronenraspeln et décoré avec des tranches limén y decorado con
bestreut. de citron rodajas de limén.



Pan di spagna bagnato alla
fragola intervallato da

una delicata crema al mascar-
pone fresco e decorato

con frutti rossi.

-l J

FRUTTI ROSSI

EN
Sponge cake soaked in

strawberry sauce interspersed

with a delicate mascarpone
fresh cream and garnished
with red fruits.

Biskuit in ErdbeerensoBe
getrénkt, mit frischer sanfter
Mascarponecreme
durchsetzt und mit

FR

Génoise imbibé de fraise
entrecoupée d'une creme
de mascarpone délicate et
décoré avec

fruits rouges.

SP

Bizcocho remojado en sirope
de fresa intercalado con una
delicada crema mascarpone
fresco y adornado con

frutos rojos.

CODICE code [1PS0012]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [9]

PESO weight [90 g]
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DALIA TIRAMISU

CODICE code [1PS0019] IT EN DE FR SP
- Pan di spagna bagnato al caffe Sponge cake soaked in coffee Biskuit in Kaffee getrénkt, Génoise imbibé de café Bizcocho remojado en café
UNITA PER CONFEZIONE units per package [9] intervallato da una delicata interspersed with a delicate mit frischer sanfter entrecoupé avec une créme intercalado con una delicada

crema al mascarpone fresco e mascarpone fresh cream and Mascarponecreme durchsetzt délicate de mascarpone frais et crema de mascarpone fresco y

PESO weight [90 g] spolverata di cacao. dusted with cocoa. und mit Kakao bestreut. saupoudré de cacao. espolvoreado con cacao.



IT

Marzapane farcito con
crema di ricotta con latte di
pecora, pan di spagna

e frutta candita.

EN

Marzipan stuffed with cream
cheese from sheep’s milk,
sponge cake and

candied fruit.

DE

Marzipan gefiillt mit Frischkase
aus Schafsmilch,

Biskuitkuchen und

kandierten Friichten.

FR

Massepain farcies avec du
fromage a la creme de lait
de brebis, gateau et de fruits
confits.

SP

Mazapan rellenos de
crema de queso con leche
de oveja, bizcocho y
frutas confitadas.

CODICE code [11PS0001]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

PESO weight [100 g]
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CODICE code [11PS0002]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [10]

PESO weight [110 g]

IT

Cialda ripiena di crema di
ricotta con gocce di cioccolato
e decorato con un filetto di
arancio e una spolverata di
zucchero a velo.

EN

Waffle filled with cream
cheese with chocolate chips
and decorated with a fillet
of orange and a dusting

of icing sugar.

i

b TR .
w CANNOLO SICILTIANO

DE

Waffel gefiillt mit Frischkése,
Schokolade-Chips und mit
einem Filet von der

Orange und einem Hauch
Puderzucker garniert.

HiA

Waffle rempli de creme
de ricotta aux pépites
de chocolat et décoré

d'un filet d’orange et un sau-
poudrage de sucre glace.

SP

Waffle relleno de crema de
ricotta con lagrimas de
chocolate y decorado con una
lamina de naranja y una polvo-
reda de azlcar glas.



BABA AL RUM

IT

Il tipico dolce
napoletano
con inzuppitura
al gusto rhum.

EN

Typical dessert

of Neapolitan tradition,
soaked in rum

flavored syrup.

DE

Typische Dessert

der neapolitanischen
Tradition, eingeweicht
in Rum gewdirzt Sirup.

FR

Dessert typique

de la tradition napolitaine,
trempé dans un sirop
aromatisé au rhum.

SP

Postre tipico de la
tradicion napolitana,
empapado en jarabe
con sabor a ron.

CODICE code [11PS0007]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [15]

PESO weight [130 g]
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CODICE code [1PS0020]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [15]

PESO weight [90 g]

IT

Disco di meringa con
un delizioso semifreddo
alla crema.

EN

Meringue discs with
a delicious cream
semifreddo.

MINI MERINGATA

DE FR sp

Baiser Scheiben Disques de meringue Discos de merengue

gefllt mit einer leckeren avec du semifreddo con un semifrio
halbgefrorenen Creme. ala créeme. de crema.



IT

Disco di meringa con un deli-
zioso semifreddo ala nocciola,
ricoperto con meringhe e noc-
ciole caramellate.

EN

Meringue disc with a delicious
hazelnut semifreddo, covered
with meringues and carameli-
zed hazelnuts.

DE

Baiserboden mit einer feinen
halbgefrorenen Haselnus-
screme, bestreut mit Baiser-
stlickchen und karamellisierten
Haselnussstlickchen.

MINI MERINGATA ALLA NOCCIOLA

FR

Disque de meringue avec un
délicieux semifreddo de noiset-
te, recouvert de meringues et
de noisettes caramélisées.

SP

Base de merengue con un
delizioso denigrino de avellana,
recubierto de merenge y avella-
na caramelizada

CODICE code [1PS0063]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [9]

PESO weight [90 g]

25
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SEMIFREDDO
AL PISTACCHIO

IT

Dessert con bavarese
al pistacchio, colata
su bisquit e decorata
con granella di pi-
stacchio caramellata,
Prodotto Gluten Free

EN

Dessert with Bavarian
pistachio, poured on
bisque and decorated
with caramelised pi-
stachio grains, Gluten
Free Product

DE
Pistazienparfait
auf Biskuitboden
und dekoriert mit
karamellisierten

Pistaziensttickchen,
glutenfreies Produkt

FR

Dessert a la pistache
bavaroise, versé sur
bisque et décoré de
pistache hachées
caramélisés, Produit
sans gluten

SP

Postre de bavarese de
pistacho decorada de
buscui y decorada de
granito de pistacho
caramelizado, Prodoc-
to sin glute

CODICE code [11PS0015]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

PESO weight [90 g]

PANNA COTTA
AL CARAMELLO

IT

Dessert con panna

e latte coperto con

caramello, Prodotto
Gluten Free

EN

Dessert with cream
and milk covered
with caramel, Gluten
Free Product

DE

Pannacotta, italieni-
sches Sahne-Dessert
mit KaramellsoBe,
glutenfreies Produkt

FR

Dessert a la créme et
au lait recouvert de
caramel, produit sans
gluten

SP

Postre de nata y
leche cubierto con
caramelo, Producto
sin glute

CODICE code [11PS0013]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

PESO weight [90 ]

SEMIFREDDO
ALLA NOCCIOLA

IT

Dessert con bavarese
alla Nocciola, colata
su bisquit e deco-
rata con granella di
nocciola, Prodotto
Gluten Free

EN

Dessert with Bavarian
hazelnut, poured

on bisque and
decorated with grains
hazelnuts, Gluten
Free Product

DE
Haselnussparfait
auf Biskuitboden
und dekoriert mit

Haselnussstlickchen,
glutenfreies Produkt

FR

Dessert a la noisette
bavaroise, versé sur
une bisque et décoré
de noisettes hachées,
Produit sans gluten

SP

Postre con bavarese
a la avellana, base de
biscuit y decorada
con granillo de
avellana, Producto
sin gluten

CODICE code [11PS0014]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

PESO weight [90 g]
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Lista prodotti
Products list

Tart pere e cioccolato

Tart ricotta e gocce cioccolato
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. TART PERE E CTOCCOLATO

i

DE FR SP

CODICE code [1PP1039] IT EN
- Friabile pasta frolla Friable chocolate Feiner Schokoladenmiirb- Pate chocolat friable, Masa quebrada

PRETAGLIATO-PRECUT al cioccolato farcita di crema short pastry, stuffed with teig, gefullt mit Birnencreme, farci de créeme de poire, de chocolate rellena
alla pera, crema al pear cream, chocolate Schokoladecustard und belegt créme patissiere au de crema de pera, crema

. cioccolato e pere custard and pears in syrup mit in Sirup eingelegte Birnen chocolat et poiresau sirop de chocolate y decoracién

PESO weight [1400 d] sciroppate a decorazione. for decoration. als Dekoration. pour la décoration. de peras en almibar .




TART RICOTTA E GOCCE CIOCCOLATO

IT EN DE FR SP CODICE code [1PP1041]
Friabile pasta frolla Friable chocolate Feiner Schokoladenmiirbteig, Friable pate brisée Masa quebrada

al cioccolato con crema short pastry with ricotta gefillt mit Ricottacreme au chocolat avec creme de chocolate con PRETAGLIATO-PRECUT
alla ricotta e drops di cream cheese and und dunklen de fromage ricotta et crema de requeson

cioccolato fondente, drops of dark chocolate. Schokoladentropfen. de gouttes de chocolat noir. y gotas de chocolate negro. PESO weight [1300 g]



Lista prodotti
Products list

Maxi mele
Maxi nonna
Maxi nocciolata
Maxi crostata frutti di bosco

Maxi crostata albicocca
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CODICE code [1TPM0001]

PESO weight [25009]

IT

Fondo di pasta

frolla con crema, mele e
uvetta sultanina, ricoperto con
gelatina di frutta.

EN

Shortcrust pastry with
custard, apples and
currants, covered
with fruit jelly.

DE

Miurbteigboden

gefillt mit einer Creme, Apfeln
und Rosinen. Dekoriert mit
Fruchtmarmelade.

FR

Pate sablée avec creme
patissiere, pommes et raisin
sec, recouverte de

gelée de fruits.

MAXI MELE

SP

Base de masa quebrada
con crema, manzanas y uva,
recubierta con

gelatina de frutas.




IT

Pasta frolla con crema pasticce-
ra decorata con pinoli e man-
dorle a bastoncini e zucchero

a velo.

e

MAXI NONNA

EN

Shortcrust pastry filled with
custard and garnished with
pine nuts, almonds and
icing sugar.

DE

Mirbteigboden gefiillt mit
einer Creme und mit
Pinienkernen, Mandeln und
Zucker garniert.

FR

Pate sablée avec creme
patissiére, pommes et décorée
avec pignons, noisettes

et sucre glace.

SP

Masa quebrada con crema
pastelera decorada con
pifiones y almendras
troceadas y azlcar glas.

CODICE code [1PM0002]

PESO weight [25009]

A X T S
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CODICE code [1PM0003]

PESO weight [2500g]

IT

Fondo di pasta frolla

con crema alla nocciola e
uno strato di plumcake,
decorata con zucchero

a velo.

EN

Shortcrust pastry with
hazelnut custard and

layer of sponge cake,
garnished with

icing sugar.

s i, S

i

MAXI NOCCIOLATA

DE

Miurbteigboden gefillt
mit einer Haselnusscreme
und einer Schicht
Biskuitteig. Garniert

mit Zuckerglasur.

FR

Pate sablée avec

créme aux noisettes

et une couche de
plumcake, décorée avec
sucre glace.

SP

Base de masa quebrada
con crema de avellana

y una capa de plumcake,
decorada con a

zlcar glas.



IT

Fondo di pasta frolla
con marmellata

di frutti di bosco.

EN

Shortcrust pastry
with wild

berries jam.

DE

Mirbteigboden

mit
Waldfruchtmarmelade.

FR

Pate sablée
avec confiture
et fruits rouges.

SP

Base de masa

quebrada con mermelada
de frutas del bosque.

CODICE code [1PM0004]

PESO weight [2300g]
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CODICE code [1PM0005]

PESO weight [2300g]

IT

Fondo di pasta

frolla con marmellata
di albicocca.

EN

Shortcrust pastry
with wild

apricot jam.

DE

Mirbteigboden

mit
Aprikosenmarmelade.

FR

Pate sablée
avec confiture
d'abricots.

SP

Base de masa

quebrada con mermelada
de albaricoques.
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Lista prodotti
Products list

Cheesecake frutti rossi
Cheesecake frutti neri
Cheesecake fichi
Cheesecake fragola
Cheesecake caramel

Cheesecake New York
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CHEESECAKE

ITALTAN RECIPE
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CODICE code
[1TPF1057] intera-whole

[1PP1057] pretagliato-precut

PESO weight [1450 g]

IT

Uno strato di biscotto
con morbida crema al
formaggio e ricotta,
decorato in superficie
con frutti rossi.

L
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CHEESECAKE FRUTTI ROSSI

EN

A layer of biscuit with
soft cheese and ricotta
cream, garnished

on the top with

red fruits.

DE

Keksboden mit

weicher

Frischkése und
Ricottacreme und einem
Waldbeerentopping.

FR

Une téle a biscuits
avec fromage blanc
et le fromage cottage,
décoré sur la surface
de fruits rouges.

SP

Una hoja de la

galleta con crema

de queso blando y queso
cottage, decorado en la
superficie con frutos rojos.




ey

CHEESECAKE

IT

Uno strato di biscotto con
morbida crema al formaggio e
ricotta, farcito con marmellata
ai frutti di bosco e decorato in
superficie con frutti neri.

EN

A layer of biscuit with soft
cheese and ricotta cream, filled
with soft fruit jam and
garnished on the top with
black fruits.

FRUTTI NERI

DE

Keksboden mit weicher
Frischkase und Ricottacreme,
mit Waldbeerenarmelade
gefiillt und einem Topping aus
schwarzen Frichten.

FR

Une téle a biscuits avec froma-
ge blanc et le fromage cottage,
farcies avec de la confiture de
baies et décorées a la surface
avec des fruits noirs.

SP

Una hoja de la galleta con
crema de queso blando y que-
so cottage, relleno con merme-
lada de bayas y la superficie
decorada con frutas negras.

CODICE code [1PP1063] pretagliato-precut

PESO weight [1600 g]
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CODICE code [1PP1066] pretagliato-precut

PESO weight [1600 g]

IT

Uno strato di biscotto con
morbida crema al formaggio e
ricotta, farcito con marmellata
ai fichi e decorato in superficie
con fichi a cubetti.

EN

A layer of biscuit with soft
cheese and ricotta cream,
filled with figs jam and
garnished on the

top with figs-cube.

DE

Keksboden mit weicher
Frischkase und Ricottacreme,
mit Feigenmarmelade gefillt
und einem Topping aus
gewdirfelten Feigen.

FR

Une t6le a biscuits avec froma-
ge blanc et le fromage cottage,
farcies avec de la confiture de
figues et décorées a la surface
avec des figues en dés.

o fetl e/slices

SP

Una hoja de la galleta con crema
de queso blando y queso cotta-
ge, rellenos con mermelada de
higos y decorado en la superficie
con higos cortados en cubitos.



CHEESECAKE

IT

Uno strato di biscotto con
morbida crema al formaggio e
ricotta, farcito con marmellata
alla fragola e decorato in super-
ficie con fragole a cubetti.

EN

A layer of biscuit with soft
cheese and ricotta cream,
filled with strawberry jam and
garnished on the top with
strawberries-cube.

FRAGOLA

DE

Keksboden mit weicher
Frischkase und Ricottacreme,
mit Erdbeermarmelade gefiillt
und einem Topping aus
gewdrfelten Erdbeeren.

FR

Une téle a biscuits avec fromage
blanc et le fromage cottage,
farcies avec de la confiture de
fraise et décorées a la surface
avec des fraises coupées en dés.

SP

Una hoja de la galleta con
crema de queso blando y queso
cottage, relleno con mermelada
de fresa y decorado en la super-
ficie con las fresas en cubitos.

CODICE code [1PP1064] pretagliato-precut

PESO weight [1600 g]
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CODICE code [1PP1065] pretagliato-precut

PESO weight [1450 g]

IT

Uno strato di biscotto con morbi-
da crema al formaggio e ricotta
ricoperto da un goloso strato di
salsa al caramello

con burro salato.

14

fette/slices

CHEESECAKE CARAMEL

EN

A layer of biscuit with soft
cheese and ricotta cream,
covered by a tasty layer
of caramel sauce

with salted butter.

DE

Keksboden mit weicher
Frischkase und Ricottacreme,
mit einer leckeren Schicht
aus KaramellsoBe mit
salziger Butter.

FR

Une téle a biscuits avec
fromage blanc et le fromage
cottage, recouvert

d'une délicieuse couche de
sauce au caramel au beurre salé.

SP

Una hoja de la galleta con crema
de queso blando y queso cot-
tage, cubierta con una deliciosa
capa de sirope de caramelo

con mantequilla salada.
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IT EN DE FR SP
Uno strato di biscotto con mor- A layer of biscuit with soft Keksboden mit weicher Fri- Une téle a biscuits avec Una hoja de la galleta )
bida crema al formaggio cheese and ricotta cream schkése und Ricottacreme ohne  fromage blanc et le fromage con crema de queso blando CODICE code [1PP1062] pretagliato-precut
e ricotta, senza decorazione without garnishing Dekoration, ideal fir cottage, sans décoration y queso cottage, sin
ideale per essere sauces, ideal for Ihre individuelle parfaite pour la decoracién perfecta PESO weight [1400 g]

personalizzato. personalizations. Gestaltung. personnalisation. para la personalizacion.



Lista prodotti
Products list

Torta di mandorle
Torta crema e limone
Torta pastiera napoletana
Torta della nonna
Torta macao
Torta frangipane
Torta del nonno
Torta alle mele
Torta limone meringa
Torta caprese

Torta olandese
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TORTE DA FORNO

BAKERY CAKES
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CODICE code [1PP1002] pretagliato-precut

PESO weight [1300 g]

IT

Pasta frolla con passata

di albicocca e pasta di
mandorle, decorata con
mandorle e spolverata con
zucchero a velo.

EN

Shortcrust pastry

with apricots jam and
almond paste, garnished
with almonds and

icing sugar.

DE

Miurbteigboden

mit Aprikosenmus

und Marzipan, mit Mandeln
und Puderzucker

dekoriert.

FR

Pate sablée fourrée a

la confiture d'abricots et
ala pate d’amandes,
décorée avec des amandes
et du sucre glace.

SP

Masa quebrada con
crema de albericoque

y masa de almendras,
decorada con almendras
y azlcar glas.



IT

Pasta frolla con crema
pasticcera al limone e uno
strato di plumcake al
limone, decorata con
zucchero a velo.

EN

Shortcrust pastry with
lemon custard and a
layer of lemon sponge
cake, garnished with
icing sugar.

DE

Mrbteig mit
Zitronencreme und
einer Schicht Zitronen
Biskuit, mit

Puderzucker dekoriert.

FR

Pate sablée fourrée

a la creme paétissiere au citron
et avec une couche de
madeleines au citron, décorée
avec du sucre glace.

SP

Masa quebrada de limén
con crema pastelera al
limén y una capa de masa
holandese al limén,
decorada con azlcar glas.

CODICE code [1PP1004] pretagliato-precut

PESO weight [1300 g]
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TORTA PASTIERA NAPOLETANA

IT EN DE FR SP

. Fragrante pasta frolla Fragrant shortcrust Kostlich duftender Pate sablée fourrée Masa quebrada

CODICE code [1PP1005] pretagliato-precut con ripieno di ricotta pastry filled with Miirbteig mit Kuh au fromage doux de rellena de requesén
- vaccina e ricotta ovine and vaccine und Schafs-Ricotta, ricotta vaccine et ovine, vacuno y requeson

PESO weight [1300 g] ovina, frutta candita ricotta cheese, candied fruit kandierten Friichten und mélangée avec des fruits de oveja, fruta confitada
e grano cotto. and cooked wheat. gebrannten Weizen. confits et du blé. y trigo cocido.



14

fette/slices

TORTA DELL

IT

Pasta frolla con crema
pasticcera decorata con
pinoli e mandorle a
bastoncini e zucchero

a velo.

EN

Shortcrust pastry
filled with custard and
garnished with

pine nuts, almonds
and icing sugar.

DE

Mirbteig mit
Patisserie Creme,

mit Pinienkernen,
Mandelstiften und
Puderzucker dekoriert.

FR

Pate sablée fourrée

a la creme paétissiere,
décorée avec des pignons
de pin, des amandes

et du sucre glace.

SP

Masa quebrada con
crema pastelera decorada
con pifiones y almendras
troceadas y

azlcar glas.

CODICE code
[1TPF1006] intera-whole

[1PP1006] pretagliato-precut

PESO weight [1400 g]
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TORTA MAGCAO

. IT EN DE FR SP

CODICE code [1PP1015] pretagliato-precut Morbido impasto Soft chocolate Weicher Teig Pate au chocolat Una masa suave
- YWY al cioccolato su di dough on a aus Schokolade sur une couche de chocolate sobre
PESO weight [1300 g] un fragrante biscotto fragrant auf einem duftenden de biscuits au unas galletas
al cioccolato. chocolate biscuit. Schokoladekeks. chocolat. de chocolate.




14

fette/slices

IT

Pasta frolla con un

impasto di burro, mandorle
e uova e spolverata

con zucchero a velo.

EN

Shortcrust pastry

made up with butter,
almonds and eggs,
dredged with icing sugar.

DE
Mirbteig mit einem

Fillung aus Mandeln,

Butter und Eier, mit

Puderzucker bestreut.

FR
Pate sablée préparée

avec un mélange de beurre,

amandes et oeufs, décorée
avec du sucre glace.

SP

Masa quebrada amasada
con mantequilla, almendras
y huevos y espolvoreada con
azlcar glas.

CODICE code [1PP1034] pretagliato-precut

PESO weight [1300 g]
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14

fette/slices

TORTA DEL NONNO

IT EN DE FR SP
CODICE code [1PP1035] pretagliato-precut Pasta frolla con crema Shortcrust pastry Mirbteigboden Pate sablée fourrée Masa quebrada
al cioccolato, filled with chocolate geflllt mit einer a la créme au chocolat, con crema de chocolate

PESO weight [1300 g] ricoperta con granella custard and topped Schokoladencreme. decorée avec decorada con avellana
di nocciola with grains hazelnuts Garniert mit Nusskrokant des noisettes broyées granulada



intera
whole

-

TORTA ALLE MELE s

IT EN DE

Fondo di pasta frolla con Shortcrust pastry with Mirbteigboden gefillt mit
crema, mele e uvette custard, apples and einer Creme, Apfeln
sultanina, ricoperto con currants, covered with und Rosinen. Dekoriert mit
gelatina di frutta. fruit jelly. Fruchtgelatine.

FR

Pate sablée fourrée a la créme
patissiére, avec des pommes
et du raisin, décorée avec
une gelée de fruits.

SP

Base de masa quebrada
con crema, manzanas

y uva pasa, recubierta
con gelatina de fruta.

CODICE code
[1PF1040] intera-whole

[1PP1040] pretagliato-precut

PESO weight [1300 g]

N O
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CODICE code
[1PF1007] intera-whole Fondo di pasta \I\T
[1PP1007] pretagliato-precut o impasto ol croma

con impasto di crema
al limone, ricoperta

PESO weight [1300 g] di meringa al limone.

EN

Shortcrust pastry
with lemon custard,
covered with
lemon meringues.

14

fette

LIMONE MERINGA

DE

Murbteigboden mit
Zitronencreme

und einem Belag
aus Zitronenbaiser.

FR

Pate sablée fourrée a

la creme patissiére

au citron, décorée avec de la
meringue au citron.

SP

Base de masa quebrada
amasada con crema pastelera
al limén, recubierta de
merengue al limoén.



y
f @ ;!eﬂe;/slices
Y

Morbido impasto Delicate chocolate Schokoladenrihrteig, mit Mélange au chocolate Suave masa de
al cioccolato con dough with chopped Haselnusskrokant und avec des amandes chocolate con almendras
granella di mandorle. almonds. Puderzucker bestreut. broyées. granuladas.

I EN DE FR P CODICE code [1PP1060] pretagliato-precu

PESO weight [1200 g]




CODICE code [1PP1053] pretagliato-precut

PESO weight [1300 g]

IT

Fragrante pasta

frolla con crema
pasticcera e plum cake
al cioccolato.

EN

Fragrant shortcrust
pastry with custard
and a soft chocolate
sponge cake.

DE

Késtlich duftender
Mirbteig mit Patisserie
Creme und
Schokoladenbiskuitteig.

FR
Pate sablée fourrée
a la creme patissiere

et garnie de morceaux de
madeleines au chocolat.

TORTA OLANDESE

SP

Suave masa quebrada
con crema pastelera
y masa holandesa

al chocolate.
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Lista prodotii
Products list

Torta sacher
Torta chantilly all’arancia
Torta mimosa
Torta saint honoré
Torta tartufata scura
Torta tartufata bianca
Torta amaretto
Torta fragole
Torta ai frutti di bosco
Torta frutta mista
Torta ricotta e pere
Torta nocciola “auguri”
Mousse limone
Mousse yogurt frutti di bosco

Mousse al cioccolato



TORTE. DI PASTICCERIA

CLASSIC CAKES




CODICE code [1PP1010] pretagliato-precut

PESO weight [1400 g]

IT

Pan di spagna inzuppato
con rhum bianco, panna
chantilly alla gianduia e
passata di albicocca
ricoperta di cioccolato.

EN

White rhum-soaked

sponge cake with

gianduia Chantilly cream and
apricots jam, covered

with chocolate.

DE

In weiBem Rum
getrankter Biskuitteig, mit
Nougat-Chantillysahne,
Aprikosenmus und
Schokoguss.

FR

Génoise trempée dans

du rhum blanc, fourrée a la
créme chantilly de gianduia
et confiture d'abricots,
nappé de chocolat.

SP

Bizcocho empapado

en ron blanco, nata chantilly a
la "gianduia” y crema

de albaricoque, recubierto
de chocolate.



TORTA CHANTILLY ALL’ARANCIA

IT

Pan di spagna inzuppato con
liquore all'arancio, farcito con
panna chantilly all’arancio,
decorata con arance e crema
all'arancio.

EN

Sponge cake soaked with oran-
ge liqueur, filled with orange
chantilly cream, garnished with
orange slices and oranges
custard.

DE
In Orangenlikdr getrankter Biskuit
Boden mit einer Fiillung aus Chan-

tilly-Sahne mit Orangengeschmack,

mit einer Verzierung aus Orangen-
scheiben und Orangencreme.

FR

Génoise trempée dans du
liqueur d'oranges, fourrée a
la créme chantilly a I'orange,
décorée avec des oranges et
de la créme a I'orange.

SP

Bizcocho empapado con licor
de naranja, relleno con nata
chantilly a la naranja,
decorado con naranjas y
crema de naranja.

CODICE code [1PO1008] intera-whole

PESO weight [1300 g]




ORTE

CODICE code [1PO1009] intera-whole

PESO weight [1300 g]

IT

Strati di pan di spagna inzuppati con
succo d'ananas, farciti con panna
chantilly e pezzi di ananas, decorata
con granella di pan di spagna, ciliegie
candite e pezzi di ananas.

EN

Layers of sponge cake soaked with
pineapple juice, filled with chantilly cre-
am and pieces of pineapple, garnished
with chopped sponge cake, candied
cherries and pieces of pineapples.

DE

Mehrere in Ananassaft getrankte
Biskuitbdden, mit einer Fiillung aus
Chantilly-Sahne und Ananas Stticken,

mit einer Verzierung aus Biskuitstreuseln,
kandierten Kirschen und Ananas Sticken.

FR

Fines couches de génoise trempées
dans du jus d'ananas, fourrées a la
créme chantilly et avec des morceaux
d’ananas, décorées avec des cerises
confites et des morceaux d'ananas.

SP

Capas de bizcocho empapadas con

ch

zumo de pifa, rellenas con nata
ntilly y trozos de pifia, decoradas
con bizcocho granulado, cerezas
confitadas y trozos de pifia.




IT

Strati di pan di spagna inzuppati con
liquore, farciti con crema e panna
chantilly allo zabaione, decorata

con panna cioccolato, granella

di nocciole e bigneé ripieni

di crema.

EN

Layers of liquer soaked sponge

cake, filled with custard and
zabaglione chantilly cream, decorated
with cream, chocolate,

chopped nuts and custard

puffs.

DE

In Likér getrankter Biskuitboden mit einer
Fullung aus Patisserie Creme und Chan-
tilly-Sahne mit Zabaione, mit einer Verzie-
rung aus Sahne, Schokolade, gehackten

Haselntssen und mit Patisserie Creme
geflillten kleinen Windbeuteln.

FR

Fines couches de génoise trempées
dans du liqueur, fourrées & la creme
pétissiere et chantilly au sabayon,
décorée avec de la créme, du
chocolat, des noisettes broyées

et des choux a la créme.

SP

Capas de bizcocho empapados
de licor, rellenas de nata y crema
chantilly con sambayon,
decoradas con nata al chocolate,
avellanas granuladas y profiteroles
rellenos de crema.

CODICE code [1PO1011] intera-whole

PESO weight [1300 g]




CODICE code [1PO1012] intera-whole

PESO weight [1300 g]

IT

Pan di spagna al cioccolato inzuppato
con bagna al cioccolato, crema e pan-
na chantilly alla gianduia e vaniglia,
ricoperta con selva di cioccolato e
decorata con zucchero a velo.

EN

Chocolate spongecake soaked

with chocolate, filled with custard,
gianduia and vanilla cream, covered
with chocolates flakes and garnished
with icing sugar.

DE

In Schokocreme getrankter Schokobiskuit-
teig, mit einer Fiillung aus Patisserie Cre-
me und Chantilly-Sahne mit Nougat- und
Vanillegeschmack, mit einer Verzierung
aus Schokoglasur und Puderzuckerguss.

FR

Fines couches de génoise trempées
dans du chocolat, fourrées a la créeme
patissiere et chantilly de gianduia et
vanille, décorées avec des flocons de
chocolat et du sucre glace.

SP

Bizcocho al chocolate empapado de
chocolate, crema y nata chantilly a
la vainilla y a la gianduia,
recubiertas de ldminas de chocolate
y decoradas con azucar glas.



TORTA TARTUFATA BIANCA

IT

Pan di spagna inzuppato con liquore
maraschino, crema e panna chantilly
alla vaniglia, ricoperta con selva

di cioccolato bianco e decorata

con scaglie di cocco.

EN

Sponge cake dipped in cherry
liqueur, custard and vanilla
chantilly cream, covered with
white chocolate and

coconut flakes.

DE

In Maraschinolikér getrankter
Biskuitboden, mit einer

Fillung aus Chantilly-Sahne mit
Vanille, mit einer weif3en
Schokoglasur und Kokosraspeln.

FR

Génoise trempée dans du liqueur de
maraschino aux cerises, fourrée a la
créme chantilly a la vanille, décorée
avec des flocons de chocolat blanc
et des copeaux de coco.

SP

Bizcocho empapado de licor de
maraschino, nata y crema chantilly de
vainilla, recubierto de laminas

de chocolate blanco y decorado

con escamas de coco.

CODICE code [1PO1026]

PESO weight [1300 g]
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CODICE code
[1PO1014] intera-whole

[1PP1014] pretagliato-precut

PESO weight [1300 g]

IT

Pan di spagna inzuppato con
liquore amaretto, con panna
chantilly all'amaretto e granella di
nocciole e di amaretto decorata con
panna chantilly alla zuppa inglese e
con amaretti.

EN

Amaretto-soaked sponge cake

with amaretto chantilly cream,
chopped amarettos and nuts, gami-
shed with amarettos

and zuppa inglese chantilly

cream.

DE

In Amarettolikdr getrankter Biskuitboden, mit
einer Fiillung aus Chantilly-Sahne mit Amaretto,
gehackten Haselniissen und Amaretti Stlicken
(Mandelmakronen), mit einer Verzierung aus
Chantilly-Sahne Geschmack und Amaretti
(Mandelmakronen).

FR

Génoise trempée dans du liqueur
d'amaretto, fourrée a la créme
chantilly a I'amaretto avec des
noisettes broyées, décorée avec
de la créme chantilly et

des amaretti.

1 2 @ intera
fette/slices whgle

SP

Bizcocho empapado de licor
“amaretto”, con nata chantilly

de amaretto y avellanas granuladas
y “amaretto”, decorado con nata
chantilly a la “zuppa inglese”

y con galletas “amaretti”.



14

fette/slices

TORTA FRAGOLE

I EN DE FR Sp CODICE code
Base di pasta frolla con pan Shortcrust pastry with a layer of Mirbteig- und Biskuitboden, Couche de pate sablée et de Base de masa quebrada con [TPO1036] intera-whole
di spagna farcito con crema e sponge cake filled with mit einer Flllung aus Patisserie génoise, fourrée a la creme bizcocho relleno de crema [1PP1036] pretagliato-precut
panna, ricoperta con fragole, custard and cream, covered Creme, mit Erdbeeren belegt patissiére et a la créme, y nata, recubierto con fresas,

decorata con gelatina di with strawberries and und einem Guss aus décorée avec des fraises decorado con gelatina PESO weight [1400 g]

albicocca. apricot jelly. Aprikosengelatine. et de la gelée d'abricots. de albaricoque.
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CODICE code
[1PO1044] intera-whole

[1PP1044] pretagliato-precut

PESO weight [1550 g]

IT

Base di pasta frolla con pan di
spagna farcita con crema e
panna, ricoperta con frutti di
bosco misti, decorata

con gelatina di albicocca.

EN

Shortcrust pastry with a layer
sponge cake filled with custard
and cream, covered with soft
fruits and garnished with
apricot jelly.

DE

Mrbeteig- und Biskuitoden,
mit einer Fillung aus

Patisserie Creme und Sahne, mit

Waldbeeren belegtund einem Guss

aus Aprikosengelatine.

FR

Couche de péte sablée et de
génoise fourrée avec de la

créme patissiére et de la

créme, décorée avec des fruits de
bois et de la gelée d'abricots.

n 14

hol
— fette/slices

SP

Base de masa quebrada con
bizcocho relleno de nata y crema,
recubierta de un rico surtido de
frutas del bosque, decorados
con gelatina de albaricoque.




TORTA FRUTTA MISTA

IT

Base di pasta frolla con pan
di spagna farcita con crema,
ricoperta con frutta fresca di
stagione, decorata con
gelatina di albicocca.

EN

Shortcrust pastry with a layer of
sponge cake filled with

custard, covered with season
fruit, garnished with

apricot jelly.

DE

Mirbeteig- und Biskuitteig,
mit einer Flllung aus Patisserie
Creme, mit frischem Obst der
Saison belegt und einem Guss
aus Aprikosengelatine.

FR

Couche de pate sablée et de
génoise fourrée avec de la
créme et de la créme patissiere,
décorée avec des fruits frais et
de la gelée d'abricots.

SP

Base de pasta quebrada con
bizcocho relleno de crema

y nata, cubierto con frutas
frescas, decorada con gelatina
de albericoque.

CODICE code
[1PO1045] intera-whole
[1PP1045] pretagliato-precut

PESO weight [1400 g]
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CODICE code [1PP1

PESO weight [1200 g]

| pretagliato-precut

IT

Due dischi di biscotto
alle nocciole con una
delicata mousse alla
ricotta e pezzi di pera.

EN

Two discs of hazelnut
cookies with a delicate
ricotta mousse

and pear pieces.

DE

Zwei Biskuitbéden mit
Haselnuss-Mousse, feinem
Ricotta und Birnen

Stlicke belegt.

FR

Biscuits aux noisettes
garnis de fromage doux
de ricotta et de
morceaux de poire.

12

fette/slices

SP

Dos discos de galleta
con avellanas con
mousse de requesén
y trozos de pera.




IT

Strati di pan di spagna inzuppati
con liquore, farciti con crema e
panna chantilly, decorata con
nocciole e con la dicitura “auguri”
di cioccolato.

EN

Layers of liquer-soaked sponge
cake, filled with custard and
chantilly cream, garnished with
nuts and the word “auguri” (best
wishes) written with chocolate.

DE

In Likér getrankter Biskuitboden, mit
einer Fillung aus Patisserie Creme
und Chantilly-Sahne, mit Haseln(ss-
en und der Aufschrift “herzlichen
Gliickwunsch” aus Schokolade.

NOCCIOLA “AUGURI”

FR

Couches de génoise trempée dans
du liqueur, fourrées a la créme et
créme chantilly, décorées avec

des noisettes et le mot “auguri”
(félicitations) en chocolat.

SP

Capas de bizcocho empapados
con licor, relleno con crema y nata
chantilly, decoradas con avellanas
y la escrita “felicidades” de
chocolate.

CODICE code [1PO1055]

PESO weight [1300 g]
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MOUSSE LIMONE

IT EN DE FR SP

Fondo di pan di spagna Sponge cake dipped In Zitronenlikér getrankter Couche de génoise Base de bizcocho

CODICE code [1PO1051] inzuppato con liquore al limone in lemon liqueur with a Biskuitboden, mit einer Schicht trempée dans du liqueur au empapado con licor de
S con uno strato di mousse al covering of lemon Zitronenmousse und citron et garnie de limén con una capa de mousse

PESO weight [1300 g] limone decorata con mousse, garnished with einem Guss aus mousse au citron, décorée al limén decorado
gelatina al limone. lemon jelly. Zitronengelatine. avec de la gelée au citron. con gelatina de limén.
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MOUSSE YOGURT FRUTTI DI BOSCO

IT EN DE FR SP

Fondo di pan di spagna inzup- Liquer-soaked sponge cake In Likér getrankter Couche de génoise trempée Base de bizcocho empapado
pato con liquore con uno strato with a covering of yoghurt Biskuitboden, mit einer Schicht dans du liqueur, garnie de en licor con una capa de CODICE code [1PO1056]
di mousse e yogurt mousse and fresh yoghurt, Mousse und frischem Jogurt, mousse au yaourt, décorée mousse de yogurt 'y
fresco decorata con frutti di garnished with soft Waldbeeren und einem Guss avec des fruits de bois et de decorada con frutas del
bosco e gelatina. fruits and jelly. aus Gelatine. la gelée. bosque y gelatina.

PESO weight [1300 g]
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CODICE code [1PO1059]

PESO weight [1300 g]

IT

Fondo di pan di spagna inzup-
pato con liquore con uno strato
di mousse al cioccolato decora-
ta con granella di nocciola e
gocce di cioccolato e gelatina.

B

EN

Liqueur-soaked sponge cake
with a covering of

chocolate mousse, garnished
with chopped nuts,
chocolate drops and jelly.

DE

In Likor getrénkter Biskuitboden
mit einer Schicht
Schokomousse, gehackten
Haselnlssen, Schokostiickchen
und einem Guss aus Gelatine.

MOUSSE AL CIOCCOLATO

FR

Couche de génoise trempée dans
du liqueur, garnie de mousse au
chocolat et décorée avec des
noisettes broyées, des gouttes de
chocolat et de la gelée.

SP

Base de bizcocho empapado
en licor con una capa de
mousse de chocolate decorado
con avellana granulada y gotas
de chocolate y gelatina.
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IT EN DE FR SP

CODICE code [1PD1050] Crema mascarpone e Mascarpone and zabaglione Mascarpone und Créme au mascarpone et Mascarpone y crema
- zabaione su una base di pan di cream on a layer of Zabaione-Creme auf einem sabayon sur une couche zabaione sobre una
PESO Weight [1800 g] spagna, inzuppato al coffee-soaked sponge cake, Biskuitboden, mit Kaffee de génoise, trempée dans base de bizcocho, empapado con
caffé e decorata con cacao. garnished with cocoa. getrankt und Kakao dekoriert. du café et décorée avec du cacao. café y decorado con cacao.
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PROFITEROLES MONTAGNA BIANCO |

IT EN DE FR SP
Bigné farciti con Cream puffs with Windbeutel mit Choux a la creme Profiterol r

morbida panna e chocolate custard filling, zarter Sahnefiillung nappés d'une elleno de delicada CODICE code [1PD1046]
ricoperti di salsa covered with white und weiBem sauce au nata y recubierto

al cioccolato bianco. chocolate sauce. Schokoguss. chocolat blanc. de chocolate blanco.

PESO weight [1100 g]
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CODICE code [1PD1023]

PESO weight [1100 g]

PROFITEROLES MONTAGNA SCURO

T EN DE FR SP

Bigné farciti con Cream puffs Windbeutel Choux Profiterol
morbida panna covered mit zarter a la créme nappés relleno de delicada

e ricoperti di salsa with chocolate Sahneftllung de sauce au nata y recubierto

al cioccolato. sauce. und Schokoguss. chocolat noir. de chocolate.



PROFITEROLES VASCHETTA BIANCO

IT EN DE FR SP

Bigne farciti con Cream puffs with Windbeutel Choux a la creme Profiterol relleno

morbida panna al cacao chocolate custard filling, mit zarter Sahnefiillung nappés d'une de delicada CODICE code [1PD1038]
e ricoperti di salsa covered with und weiBem sauce au chocolat nata y recubierto iah

al cioccolato bianco white chocolate sauce Schokoguss blanc de chocolate blanco PESO weight [1200 g]
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PROFITEROLES VASCHETTA SCURO

IT EN DE FR SP

CODICE code [1PD1032] Bigne farciti Cream puffs Windbeutel Choux Profiterol
I —— con morbida panna covered mit zarter a la creme nappés relleno de delicada
PESO weight [1200 g] e ricoperti di salsa with chocolate Sahnefiillung d'une sauce nata y recubierto
al cioccolato. sauce. und Schokoguss. au chocolat noir. de chocolate.
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CODICE code [1PT1058]

PESO weight [1200 g]

TRANGCIO TIRAMISU SAVOIARDI

IT

Crema mascarpone su una base
di pan di spagna, ricoperta da
savoiardi inzuppati al caffée e
decorata con uno strato di crema
mascarpone spolverata di cacao.

EN

Mascarpone cream on a layer
of sponge cake, covered with
coffee-soaked ladyfingers and
garnished with mascarpone
cream and cocoa powder.

DE

Mascarponecreme auf einem
Biskuitboden, mit einer Schicht in
Mokka getrankten Loffelbiskuits
und einer Verzierung aus Kakao
bestdubter Mascarponecreme.

FR

Creme au mascarpone sur une
couche de génoise, recouverte
avec des boudoirs trempés dans
du café et décorée avec de la
créme au mascarpone et du cacao.

SP

Crema de mascarpone sobre una

base de bizchoco, recubierta con
galletas savoiardi empapadas de café y
decoradas con una capa de crema de
mascarpone, espolvoreada de cacao.



IT

Strati di pasta sfoglia
con crema pasticcera,
decorati con
zucchero a velo.

- - nl rs
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TRANCIO MI

EN

Puff pastry with a custard
filling and garnished
with icing

sugar.

DE

Mit Patisserie Creme
geflllter Blatterteig,
bestaubt mit
Puderzucker.

LLE FO

GLIE o

FR

Pate feuilletée avec
de la creme patissiere
et décorée avec

du sucre glace.

SP

rellenos con crema
pastelera y decorado
con azlcar glas.

Laminas de hojaldre CODICE code [1PT1020]

PESO weight [1300 g]
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CODICE code [1PT1060]

PESO weight [1000 g]

Due strati di meringa e
semifreddo alla crema
pasticciera il tutto coperto
da granelli di meringa.

EN

Two layers of meringue

and semifreddo with
custard cream, covered
by grains of meringue.

DE

Zwei Baiser Schichtengefillt
mit halbgefrorener Patisserie
Creme und mit
Baiserstreusel bedeckt.

FR

Deux couches de meringue
et créme semifreddo, toutes
couvertes par des grains

de meringue.

SP

Dos capas de merengue y
crema de postre helado,
todorecubierto de merengue
granulado.




IT
Pan di spagna al cioccolato inzup-

pato con bagna al cioccolato, crema

e panna chantilly alla gianduia e
alla vaniglia, ricoperta con selva di
cioccolato e decorata con zucchero
a velo.

EN

Chocolate sponge cake

dipped in chocolate sauce,

with a custard, gianduia and vanilla
cream filling, covered with
chocolates flakes and

icing sugar.

TRANCIO TARTUFATA SCURA

DE

In SchokosoBe getrankter
Biskuitteig, mit Patisserie Creme,
Chantilly-Sahne mit Nougat und
Vanillegeschmack gefiillt, und mit
Schokoglasur und

Puderzucker verziert.

FR

Génoise trempée dans du
chocolat, fourrée a la créme
patissiére et a lac creme chantilly
au gianduia et vanille, décorée
avec des flocons de chocolat

et du sucre glace.

SP

Bizcocho de chocolate
empapado de chocolate,

crema y nata al chocolate
gianduia, recubierta con laminas
de chocolate y decorada con
azlicar en polvo.

CODICE code [1PT1025]

PESO weight [1200 g]
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CODICE code [1GBM001] I

Gelato al cioccolato
e zabaione con topping
al cioccolato avvolto con

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

cacao e granella

PESO weight [100 g] di nocciole.

EN

Zabaglione and
chocolate ice cream with
chocolate

topping, cocoa

and hazelnuts.

TARTUFO

DE

Zabaglione und
Schokoladeneis mit
Schokoladenglasur, umhdillt
mit Kakao und
Haselnissen.

FR

Créme glacée au
chocolat et sabayon
nappée de sauce au
chocolat et recouverte de
cacao et de noisettes.

SP

Helado de chocolate

y de zabaione con topping
de chocolate envuelto

con cacao y avellanas
granuladas.
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GELATO

MONOPORZIONI

TARTUFO BIANCO

CODICE code [1GBM002]

IT EN DE FR SP _
Gelato al caffée e zabaione Coffee and zabaglione Kaffee- und Eierlikoreis Créme glacée au café et sa- Helado de caféy A :

con topping al caffé ice cream with coffee mit Kaffeegeschmack und bayon nappée de café zabaione con topping UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]
avvolto in una granella topping and chopped mit Baiser Stlicken et de morceaux de café envuelto en

di meringa. meringue. umhiillt. de meringue. merengue granulado. PESO weight [100 g]



GELATO

MONOPORZIONTI

CODICE code [1GBMO003]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

PESO weight [100 g]

IT

Gelato al limone con

cuore topping al limoncello
e ricoperto con

granella di meringa.

EN

Lemon ice cream
with lemon topping
and chopped

lemon meringue.

e
TARTUFO LIMONCELLO

DE

Limoneneis mit

einer Fullung aus
Limonencreme, mit
Zitronenbaiser umhdillt.

FR

Créme glacée au citron
nappée de Limoncello
et de morceaux

de meringue.

SP

Limén helado con
topping al limoncello
y recubierto con
merengue granulado.



TARTUFO PISTACCHIO

IT

Gelato al pistacchio

e mandorla con topping al
pistacchio avvolto in granella
di pistacchio.

EN

Pistachio ice cream and
almonds with pistachio
topping, all wrapped in
pistachio grains.

DE

Pistazien- Mandeleis

mit Pistazien Topping
und mit Pistazienstreusel
umhdllt.

FR

Créeme glacée a la pistache et
amande avec de la sauce a la
pistache enveloppé dans les
pistaches hachées.

SP

Helado de pistacho

y almendra con salsa
de pistacho envuelto en
pistachos picados.

CODICE code [1GBM004]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [15]

PESO weight [100 g]
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VARIE GATO AMARENA

CODICE code [1GBM501] T EN bE FR sp

~ ] Morbido gelato alla Soft ice cream with Sahneeis mit Créme glacée nappée Suave helado de
UNITA PER CONFEZIONE units per package [12] panna variegato black cherry topping Amarenakirschen de sauce de cerise nata de sabor de guindas
all'amarena e decorato and garnished Geschmack und mit noire et décoré y decorado

PESO weight [95 g] con amarene. with black cherries. Kirschen verziert. de cerises noires. con guindas.
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CODICE code [1TGBM503]

IT EN DE FR SP -
Morbido sorbetto Soft lemon sorbet Softes Zitronensorbet Sorbet au citron Sorbete UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]
al limone variegato with limoncello mit Limoncello avec de la sauce de limén I ————————
al limoncello. topping. Geschmack. au limoncello. al limoncello. PESO weight [95 g




CODICE code [1GBM204]

IT EN DE FR SP

Gelato al cocco Coconut ice cream Kokos Eis in seiner Créme glacée Helado de coco
nel suo served in a real natlrlichen Schale au coco servie en su corteza

PESO weight [100 g] guscio naturale. coconut shell. aufgetischt. dans une noix de coco. natural.

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]




CODICE code [1GBM201]

IT EN DE FR SP

Delicato sorbetto Delicate lemon Delikates Zitronensorbet Citron givré au Sorbete de limén
al limone nel suo guscio sorbet served in in ihrer natdrlichen sorbet de en su corteza
naturale. a real lemon shell. Schale aufgetischt. citron. natural. PESO weight [100 g]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]
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SPUMONE TRADIZIONALE

CODICE code [1GBM302]

B ——— IT EN DE FR SP

UNITA PER CONFEZIONE units per package [12] , Gugtosissimo gelato a.IIa Delicious hgzeln'ut, Késtliches Haselngss—SchokoI.a— Créme glacée aux noisettes, Delicioso helado de avellana,
nocciola, cioccolato e zabaglio- chocolate and zabaglione ice de-Eierpunscheis, au chocolat et au sabayon avec  chocolate y zabaione relleno de

. ne farcito con pan di spagna cream with sponge cake and gefillt mit Sahne und des morceaux de génoise et bizcocho empapado y
PESO weight [180 g] bagnato e granella di nocciola. chopped hazelnuts. gehackten Haselnlissen. des noisettes broyées. avellanas granuladas.

Ogni prodotto & composto da due porzionilEach product is composed by two portions



IT
Gustosissimo gelato alla noc-
ciola, crema e pistacchio farcito

con pan di spagna bagnato e
granella di pistacchio.

EN

Delicious hazelnut, custard
and pistachio ice cream
with sponge cake and
chopped pistachio.

- "

DE

Delikates Haselnuss-Sahne-Pi-
stazieneis mit einem Biskuit-
teig und mit Pistazienstiicken
garniert.

e, ey S

T’

SPUMONE NOCCIOLA E PISTACCHIO

FR

Golteux glace aux noisettes,
créme patissiére et pistache,

fourré de génoise trempée et
grains de pistache.

- CODICE code [1GBM303]

Helado de avellana, crema

y pistacho relleno de bizcocho UNITA PER CONFEZIONE units per package [12]

empapado y pistachos -
granulados. PESO weight [180 g]

Ogni prodotto & composto da due porzionilEach product is composed by two portions
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VARIEGATO
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VARIEGATO &=
CHEESCAKE

D Vetro/Glass

CIOCCOLATO

VARIEGATO PISTACCHIO

IT

Morbido gelato al
mascarpone
variegato con topping
ai frutti di bosco

su una base di pasta
frolla

EN

Soft ice cream

with Mascarpone

and soft fruits topping
on short pastry

DE
ZartesMascarponeei-
smit Waldbeeren
Topping auf Miirb-
teigboden

FR

créme glacée au
mascarpone nappé
avec sauce de baies
sauvages sur pate
sablée

SP

Helado de mascarpo-
ne suave con relleno
variada con frutas
del bosque en masa

quebrada

IT

Morbido gelato

al cioccolato variega-
to con topping

al cioccolato

EN

Soft chocolate ice
cream with
chocolate

topping

DE

Zartes
Schokoladeneis
mit
Schokoladenglasur

FR

Creme glacée
au chocolat
nappé

de chocolat

SP

Helado

de chocolate
con topping
de chocolate

IT FR

Morbido gelato Créme glacée
al pistacchio a la pistache

e mandorla et aux amandes
EN SP

Pistachio Helado de

and almond pisctacho y

ice cream almendras

DE

Pistazien-

Mandeleiscreme

CODICE code [1GBV001]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [06]

PESO weight [100 g]

CODICE code [1GBV003]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [06]

PESO weight [100 g]

CODICE code [1GBV002]

UNITA PER CONFEZIONE units per package [06]

PESO weight [100 g]
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Linea Latte Fresco

Con
Latte Fresco
10090 Italiano

Vaschette gelato da 500 g

Gran Fondente

Gelato al gusto di cioccolato
fondente affogato ai frutti rossi.
Gelato with flavour of dark
chocolate swirled with red fruit

topping.

Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6

Gran Pistacchio

Gelato al gusto di pistacchio
affogato gianduia.

Gelato with flavour of pistachio
swirled with gianduia topping.

Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6

Caffe Salentino

Gelato al gusto di caffé
affogato alla mandorla.
Gelato with flavour of coffee
swirled with almond topping.

Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6

Gran Limone

Gelato al gusto di limone
affogato alla fragola.

Gelato with flavour of limone
swirled with strawberry

topping.

Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6

Triple Choccolate
Gelato al gusto di cioccolato
al latte, fondente e bianco.
Gelato with flavour of dark,
milk and white chocolate.

Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: é

Gran Stracciatella
Gelato al gusto stracciatella
affogato al cacao.

Gelato with flavour of
Stracciatella swirled with
cocoa topping.

Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6

Frozen Yogurt

Gelato allo yogurt

affogato ai frutti rossi.
Gelato with flavour of fresh
yogurt swirled with red fruit

topping.

Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6

Gran Nocciolato
Gelato alla nocciola e cacao
affogato al cacao.

Gelato with flavour of cocoa
and hazelnut swirled with
cocoa topping.

Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6




Cuore Di Mamma
Gli affogati
Vaschette gelato da 500 g

Affogato
Cacao

Gelato al gusto di fior di latte
variegato con abbondante
topping al cioccolato e
decorato con trucioli di cacao.

Gelato with flavour of milky
swirled with abundant
chocolate topping and cocoa
cips.

Peso/weight: 5009
Unita per cartone/carton units: 6

Affogato
Caffe

Gelato al gusto di fior di latte
variegato con abbondante
topping al caffé e decorato con
chicchi di caffé tostati.

Gelato with flavour of milky
swirled with abundant cofee
topping and decorated roasted
coffee bean.

Peso/weight: 5009
Unita per cartone/carton units: 6

Affogato
Amarena

Gelato al gusto di fior di latte
variegato con abbondante
topping all'amarena e decorato
con amarene candite.

Gelato with flavour of milk
swirled with abundant blac
cherry topping and decorated
with candied black cherries.

Peso/weight: 500g
Unita per cartone/carton units: 6

Affogato
Gianduia

Gelato al gusto di nocciola
variegato con abbondante topping
alla gianduia e decorato con
nocciole e arachidi caramellati.

Gelato with flavour of hazelnut
swirled with abundant gianduia
topping and decorated with
caramelized hazelnuts and peanuts.

Peso/weight: 500g
Unita per cartone/carton units: 6



Cuore Di Mamma

Vaschette gelato da 500 g

Affogato Amarena Pistacchio Stracciatella Fior di Latte
Gelato al gusto di fior di latte Gelato al gusto Nocciola
variegato con topping all'amarena. di pistacchio e stracciatella. Gelato al "
Gelato with flavour of milk swirled Gelato with flavour dii‘i?)fd? Igtlfc: Z nocciola
with black cherry topping. of pistachio and stracciatella. Gelajto with flavour
Peso/weight: 500 g Peso/weight: 500 g of milk and hazelnut.
Unita per cartone/carton units: 6 Unita per cartone/carton units: 6 Peso/weight: 500 g

Unita per cartone/carton units: 6
Affogato Caffe Caffé e Nocciola
Gelato al gusto di fior di latte Gelato al gusto di caffe
variegato con topping al caffe. e nocciola.
Gelato with flavour of milk swirled Gelato with flavour of
with coffee topping. coffee and hazelnut.
Peso/weight: 500 g Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6 Unita per cartone/carton units: 6
Affogato Cacao Fior di Latte e Cacao
Gelato al gusto di fior di latte Gelato al gusto di
variegato con topping al cacao. fior dilatte e cacao.
Gelato with flavour of milk swirled Gelato with flavour of
with cacao topping. milk and cocoa.
Peso/weight: 500 g Peso/weight: 500 g

Unita per cartone/carton units: 6 Unita per cartone/carton units: 6

Limone e fragola Cacao Stracciatella
Gelato al gusto di Gelato al gusto di
|ém|0ne e frﬁl |°|a fl cacao e stracciatella.

edato WIL avour ot lemon Gelato with flavour of cocoa
and strawberry. and stracciatella.
Peso/weight: 500 g Peso/weight: 500 g
Unita per cartone/carton units: 6 Unita per cartone/carton units: 6
Tiramisu o Caffé cacao
Gelato al gusto di tirami Gelato al gusto di
spolverato con cacao. caffé e cacao.

elato with flavour of tiramisu Gelato with flavour
dusted with cocoa. of coffee and cocoa.
Peso/weight: 500 g Peso/weight: 500 g

Unita per cartone/carton units: 6 Unita per cartone/carton units: 6
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Vaschette gelato da 1000 g

Cacao,

Stracciatella e Caffe
Gelato al gusto di cacao,
stracciatella e caffé.

Gelato with flavour of cocoa,
stracciatella and coffee.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Fior di latte,

caffé e cacao
Gelato al gusto di
Fior di latte, caffé e cacao.
Gelato with flavour of milk,
coffee and cocoa.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Zuppa Inglese,

Torrone e gianduia
Gelato al gusto di zuppa
inglese, torrone e gianduia.
Gelato with flavour of trifle,
nougat and gianduia.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Pistacchio,

Nocciola e Cacao

Gelato al gusto di pistacchio,
nocciola e cacao.

Gelato with flavour of pistachio,
hazelnut and cacao.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Stracciatella,

Nocciola e Cacao
Gelato al gusto di stracciatella,
nocciola e cacao.

Gelato with flavour of straccia-
tella, hazelnut and cocoa.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Vaniglia,

Nocciola e Cacao
Gelato al gusto di vaniglia,
nocciola e cacao.

Gelato with flavour of vanilla,
hazelnut and cacao.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Tartufone

Gelato al gusto di cacao e
zabaione spolverato al cacao.
Gelato with flavour of cocoa

and eggnog dusted with cocoa.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Affogato

Amarena

Gelato al gusto di fior di latte
variegato con topping
all’lamarena.

Gelato with flavour of milk
swirled with black cherry

topping.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Fragola, Limone

e Pesca

Gelato al gusto di fragola,
limone e pesca.

Gelato with flavour of lemon,
strawberry and peach.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4

Bacio, Nocciola,
Vaniglia

Gelato al gusto di bacio,
nocciola e vaniglia.

Gelato with flavour of bacio,
hazelnut and vanilla.

Peso/weight: 1000 g
Unita per cartone/carton units: 4




Cuore Di Mamma
Vaschette gelato da 1500 g

Fragola,

Limone e Pesca

Gelato al gusto di fragola,
limone e pesca.

Gelato with flavour of lemon,
strawberry and peach.

Peso/weight: 1500 g
Unita per cartone/carton units: 4

Vaniglia,

Nocciola e Cacao
Gelato al gusto di vaniglia,
nocciola e cacao.

Gelato with flavour of vanilla,
hazelnut and cacao.

Peso/weight: 1500 g
Unita per cartone/carton units: 4

Stracciatella,

Cacao e Caffe

Gelato al gusto di
stracciatella, cacao e caffé.
Gelato with flavour of straccia-
tella, cocoa and coffee.

Peso: 1500 g
Unita per cartone: 4

Affogato
al Caffe

Gelato al gusto di fior

di latte variegato con
topping al caffe.

Gelato with flavour of milk
swirled with coffee topping.

Peso/weight: 1500 g
Unita per cartone/carton units: 4

Spagnola

Gelato al gusto di vaniglia
variegato con topping
all’amarena.

Gelato with flavour of vanilla
swirled with black cherry

topping.

Peso/weight: 1500 g
Unita per cartone/carton units: 4

Pistacchio,

Nocciola e Cacao

Gelato al gusto di

pistacchio, nocciola e cacao.
Gelato with flavour of pistachio,
hazelnut and cacao.

Peso/weight: 1500 g
Unita per cartone/carton units: 4




Gelato artigianale mantecato

Vaschette gelato da 3000 g

Gusti disponibili:

Caffe - Cacao - Crema - Fragola - Limone - Nocciola - Fior di Latte - Pistacchio - Affogato Amarena - Stracciatella
Tiramisu - Vaniglia - Zuppa Inglese - Bacio - Mela Verde - Meta - Liquirizia

Peso/weight: 3000g Unita per cartone/carton units: 1




Cuore Di Mamma
Torte gelato

Torta Gelato Fantastica

Gelato al gusto di cacao e fior di latte
con pan di spagna al cacao.

Ice cream cake with flavor of cocoa
and milky with cocoa
sponge cake.

Peso: 800 g - Unita per cartone: 4
Weight: 800 g - Units per box: 4

Torta Gelato Martina

Gelato al gusto di cacao nocciola e
pistacchio con pan di spagna al cacao.

Ice cream cake with flavor of cocoa,
hazelnut and pistachio nut with cocoa
sponge cake.

Peso: 800 g - Unita per cartone: 4
Weight: 800 g - Units per box: 4



Cuore Di Mamma
Tronchetti

Fior di latte Crema fiorentina Nocciola
e caffe e cacao e cacao

Gelato al gusto di fior di latte e Gelato al gusto crema fiorentina e Gelato al gusto di nocciola e
caffé variegati al cacao, con al cacao variegato al cacao con al cacao variegati al cacao, con al
centro un pan di spagna centro un pan di spa?na bagnato centro un pan di spa?na bagnato
bagnato al caffé. e aromatizzato all’arancia. e aromatizzato all'arancia.

Florentine cream and cocoa

Milky and coffee ice cream gelato swirled with cocoa Hazelnut and cocoa ice cream
swirled with cocoa topping with topping, with a sponge-cake in swirled with cocoa topping with
the center a sponge cake, the center wet and flovored with the center a sponge cake wet and
drenched into the coffee. orange. flavored whit orange.
Peso/weight: 600g Peso/weight: 600g Peso/weight: 600g

Unita per cartone/carton units: 6 Unita per cartone/carton units: 6 Unita per cartone/carton units: 6



Cuore Di Mamma
Astucci gelato




Tartufo Bianco

Gelato allo zabaione e caffé farcito
con topping al caffé e avvolto
con granella di meringa.

Ice cream with flavour of zabaglione
and coffee, filled with coffee topping
and wrapped with meringue.

Peso: 200 g (2x100 g)
Unita per cartone: 8

Weight: 200 g (2x100 g)
Units per box: 8

Tartufo Nero

Gelato al cacao e zabaione farcito
con topping al cacao e avvolto con cacao
e granella di nocciole.

Ice cream with flavour of cocoa and zabaglione,
filled with cocoa syrup and wrapped with cocoa
and chopped hazelnuts.

Peso: 200 g (2x100 g)
Unita per cartone: 8

Weight: 200 g (2x100 g)
Units per box: 8



Prodotto personalizzabile a seconda delle esigenze

con Uova a terra, Cioccolato UTZ, ecc.

Product customized according to needs with barn
eggs, UTZ chocolate, etc.
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Soufflé
al Cioccolato

Soufflé al cioccolato fondente
con un goloso cuore
di cioccolato liquido.

Dark chocolate souffle with
a delicious chocolate
heart liquid.

Peso: 200 g (2x100 g)
Unita per cartone: 8

Weight: 200 gr (2x100 g)
Units per box: 8

iy

Soufflé al cioccolato
e nocciola

Souffle al cioccolato fondente con
un goloso cuore di crema alla
nocciola liquido.

Dark chocolate souffle with a
delicious heart of hazelnut
cream liquid.

Peso: 200 g (2x100 g)
Unita per cartone: 8

Weight: 200 gr (2x100 g)
Units per box: 8

Soufflé al Cioccolato
e cioccolato bianco

Souffle al cioccolato fondente
con un goloso cuore di cioccolato
bianco liquido.

Dark chocolate souffle with a
delicious white chocolate heart
liquid.

Peso: 200 g (2x100 g)
Unita per cartone: 8

Weight: 200 gr (2x100 g)
Units per box: 8

SOWUEPELE

Souffle
al pistacchio

Soufflé al cioccolato bianco
arricchito con pistacchio
con il cuore liquido.

Soufflé with white
chocolate enriched with
pistachio with liquid core.

Peso: 200 g (2x100 g)
Unita per cartone: 8

Weight: 200 gr (2x100 g)
Units per box: 8



Cuore Di Mamma

Astucci di pasticceria

Tiramisu al mascarpone

Prodotto con il migliore mascarpone fresco italiano e
personalizzabile a seconda delle esigenze con Uova a
terra, Cioccolato UTZ, ecc

Produced with the best fresh Italian mascarpone and
customizable according to the needs with barn eggs,
chocolate UTZ, etc.




Mini Pasticciotto
Crema e Amarena

Pasta frolla con semola di grano duro rimacinata
farcita con crema e confettura di amarene.

Short pastry with durum wheat semolina stuffed
with custard and cherry jam.

Peso: 300 g (5x60 g)
Unita per cartone: 8

Weight: 300 g (5x60 g)
Units per box: 8

Mini Tiramisu
al Mascarpone

Crema al Mascarpone con savoiardi bagnati
al caffé e decorato con cacao.

Mascarpone Cream with ladyfingers soaked
in coffee and decorated with cocoa.

Peso: 220 gr (2x110 g)
Unita per cartone: 8

Weight: 220 gr (2x110 g)
Units per box: 8



UTZ
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La dolce
Italia dal
1927

La Famiglia Panese possiede una delle tradizioni pit antiche d’Italia nel “Bakery”:
prodotti da forno dolci come Croissant e Brioches. Il cognome della famiglia gli era
stato attribuito quali “portatori di pane” in Terra Santa e lo stemma nobiliare, infatti,
riporta una coppia di leoni che sorreggono una cesta contenete del pane. Negli anni
venti Santo Panese fonda il piccolo forno sulle antiche tracce della gloriosa storia della
propria famiglia. Grazie alla tipica laboriosita che contraddistingue il popolo salentino
piccolo forno passa rapidamente da una dimensione puramente familiare ad un
laboratorio attrezzato. Per questa forte tradizione abbiamo deciso di riprendere il
marchio di nostra Nonna che incarnava in se tutta la tradizione della sua famiglia.

The Family Panese has one of the traditions in the Bakery (products as croissant and
cakes), the oldest in Italy. The surname derives has been recognized as “bearers of
bread” in ancient wars in the Holy Land. This memory is also preserved in the coat of
arms of the family that depicts two lions holding up a basket full of bread. This strong
tradition we decided to take the mark of our Grandmother if contained in the whole
tradition of his family.

Pasticeria per
la prima colazione
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Oggi Panese rappresenta un punto di riferimento per un mercato in forte crescita in
tutto il mondo. Fanno parte di questo marchio tutti i prodotti che fanno riferimento al
mercato “Bakery” ovvero prodotti dolciari tendenzialmente indirizzati alla prima
colazione: pasticciotti e cornetti farciti o vuoti.

“La Dolce Ttalia, dal 1927” ¢ il suo slogan ad evidenziare immediatamente la forte
tradizione e I'importante legame con il territorio.

Pastry
for breakfast

Today Panese represents a point of reference for a fast-growing market in the world.
They are part of this brand all products that make reference to the market “Bakery”,
confectionery products that tend to be directed at breakfast: stuffed or empty Croissant
and Pasticciotto, typical pastry from Lecce.

“La Dolce Ttalia. dal 1927“ is his slogan to immediately highlight the strong tradition
and an important link with the territory.



Pasticeria
per la prima
colazione




Pasticcrottt
110g

Pasta frolla croccante farcita
con diverse tipologie di creme

Crema

il crema
; = custard

pasticcera, ¢ adatto alla

colazione mattutina o a CT@W’LCL

merenda. e cacao

Crispy short pastry stuffed custard and cocoa cream i)
with various type of custard, <y 55

is suitable for the morning
breakfast or like a snack.

Peso/weight: 110 g €
Unita/units: 30

Crema
e amarena

crema e amarena
custard and black cherries jam

Moretto

crema al cacao

moretto con frolla e crema al cacao
moretto with cocoa short crust and custard







Pasticcrottt
00g¢

Pasta frolla croccante con
semola di  grano  duro
rimacinata e farcita con
dlve%‘se tlpolf)gle di creme C?’em a
pasticcera, & adatto alla

colazione mattutina o da e cacao
accompagnare con il te.

Crema

"".. 5 . crema
- 'E . -
D Y

custard

crema e cacao
custard and cocoa cream

Crispy short pastry with
durum wheat semolina and
stuffed with various type of
custard, is suitable for
morning breakfast or served
with tea.

Peso/weight: 60 g €
Unita/units: 50 C?’ema

e amarena

crema e amarena
custard and black cherries jam

Moretto
crema al cacao

moretto con frolla e crema al cacao
moretto with cocoa short crust and custard




Integrale
crema e mele

pasta frolla integrale con crema e mele
wholemeal pastry with cream and apples

Ricotta
e Pistacchio

ricotta e pistacchio
ricotta and pistachio

Integrale crema
e marmellata
ai frutti di bosco

pasta frolla integrale con crema
e marmellata ai frutti di bosco
wholemeal pastry with cream
and jam with berries



Pastigc@Otto
Tradizionale
Leccese

Croccante pasta frolla che profuma di antico con una generosa farcitura di crema. Questa referenza fa
della manualita salentina uno delle sue caratteristiche piti importanti.

Viene lasciato crudo per dare la possibilita di essere personalizzato nella cottura dando al cliente finale la
fragranza desiderata

Crispy shortcrust pastry that smells of old with a generous custard filling. This reference makes Salento
craftsmanship one of its most important characteristics. It is left ra.w to give the possibility to be
personalized in cooking, giving the end customer the desired fragrance

Peso/weight: 120 g ©
Unita/units: 18




Crema e Amarena

Pasticciotto “crudo surgelato”

Custard and black cherries jam

Crema e Nocciola

Pasticciotto “crudo surgelato”

Custard and hazelnut

Crema e Limone
Pasticciotto “crudo surgelato’

i

Custard and lemon

Crema
Pasticciotto “crudo surgelato’

2

Custard






Cornetir
artigianali

125¢

Cornetto artigianale tipico
leccese con una abbondante
farcitura di diverse tipologie
di creme.

Cornetto
crema

custard

Croissant handcrafts typical
of Salento with a generous
filling of wvarious type of

custard cream. Cornetto Crema
e Amarena

Peso/weight: 125 g €
Unita/units: 50 custard and black cherries jam

Cornetto crema
e nocciola

custard and hazelnut cream
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LA DOLCE ITALIA, DAL 1927.

Panese & un
marchio di:
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Maestri Pasticceri dal 1950
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